
Per intolleranze e allergie, rivolgersi al personale di servizio. Per la tutela della salute, i prodotti ittici crudi vengono abbattuti ad una temperatura di -30° 
per almeno 24h e nel caso di mancanza di prodotto fresco, alcuni potrebbero essere congelati.

S .  V a l e n t i n o
MENU

Il   b e n v e n u t o  c o n  s o a v i  n o t e  m u s i c a l i

*

C o d e  d i  s c a m p i  e  c a r c i o f i  c o n d i t e  c o n  i l  n o s t r o  o l i o

Fe g a t o  g r a s s o  d 0 o c a ,  p a n  b r i o c h e s  e  p e r e

R i s o t t o  a l l a  m a r i n a r a  c o n  c a l a m a r o  f r i t t o

Ta g l i a t a  d i  p r u s s i a n a

S o r b e t t o  a l  p o m o d o r o

C u o r e  d i  c i o c c o l a t o  a l l o  Yo z u
 
*

C a f f è

D o l c e t t i  d e l l a  n o s t r a  p a s t i c c e r i a

 *

V i n i :  S e l e z i o n e  C a p p u c c i n i

Ac q u a :  n a t u r a l e  e  f r i z z a n t e

7 7

A  d i s p o s i z i o n e  l a  c a r t a  d e l l e  b o l l i c i n e  e  C h a m p a g n e

“Non si vede bene che col cuore, 
l’essenziale è invisibile agli occhi.”

Porta con te 
questo menù 

e semina 
il ricordo 
di questa 

serata, vedrai 
crescere una 
meravigliosa 

sorpresa!


